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Prelucrarea primara a materiilor prime de origine vegetala

Operatii pregdtitoare

OPERATII DE PRELUCRARE
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Operatii pregdtitoare

~

Carnea de porcine, bovine, ovine si vanat

- decongelarea;

- spalarea;

- fasonarea ( indepartarea pielitelor, resturilor de tendoane sau
oase, excesului de grasime si ajustarea pentru a da o forma
anume bucatii de carne);

- dezosarea (daca prevede reteta);

- portionarea in functie de reteta : bucati, felii, cubulete, fasii,
piesa intreaga; tocarea (daca prevede reteta). )

\

Carnea de vanat

- eviscerarea (spintecarea pe abdomen si scoaterea
continutului);

- fezandarea in blana sau penaj (pastrarea suspendata a
vanatului intr-o incapere racoroasa sau expunerea in vant
pentru  fragezire);

- Tnlaturarea blanii sau penajului; fezandarea artificiala sau
. marinare (marinarea in bait in vederea inlaturarii gustului si
k mirosului neplacut, specific vanatului si pentru fragezire). )

\

Carnea de pasdre R

- deplumarea (curatarea de pene);

- flambarea;

- eviscerarea;

- indepartarea capului si picioarelor;
- spalarea;

- portionarea in functie de reteta. )







